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Restez branchés |

Julien Pichoff et Damien Bonnabel, avec la collaboration de
Franck Thomas, Meilleur Sommelier et Ouvrier de France,
ont créé un site révolutionnaire

indawine.com est un mo-  trop long, nous n'avons rien tronvé. Nous

teur de recherche unique — avons donc imaginé un service utile. En

qui permet de  trouver ontre, nous nous sonimes rendu compte gue
des informations sur les vins du monde  le marché du vin manguait d'informations
entier, mais également de tromver un et de transparence et avait besoin d'étre
vin an meillenr prix, directement auprés — structuré », confie Julien Pichoff.
des cavistes en ligne. Notre site s'appuze  Les deux accolytes se sont rencon-
sur une communanté de passionnés et sur  trés en prépa au lycée Henri IV avant
une équipe de som-
meliers conduite par
Franck Thowmas,
Meillenr  Sommelier
de France et d’Eu-
rope en 2000 »,
déclarent les deux
cofondateurs, Ju-
lien Pichoff et
Damien Bonnabel,
tous deux agés de
26 ans, lors de la
soirée  inaugurale
de leur site, a Paris.
1l y a plus de deux
ans, apres  avoir
constaté quil
était  impossible
de trouver un vin
précis disponible a
la vente sur Inter-
net, ils se sont de-
mandés pourquoi il nexistait pas un  d’intégrer HEC. C’est en dernicre
moteur de recherche pour la vente du ~ année de leur spécialisation en droit
vin en ligne, comme il y en a pourle  des affaires qulils ont eu cette idée
tourisme. « En debors de Wine Searcher,  ingénieuse qui permet aux Inter-



nautes d’accéder a toute l'informa-
tion existante sur le vin. Le site, dis-
ponible en francais, sera traduit en

anglais, allemand, italien et espagnol
courant 2010.

Grice au travail de dix personnes — dé-
veloppeurs, informaticiens et som-
meliers —, et a quelques investisseurs,
ils ont créé une base de données de
presque 1 million et demi de réfé-
rences de vins du monde entier et
plusieurs milliers de cavistes répartis
dans plus de vingt-sept pays. Bref,
si vous cherchez un vin ou un do-
maine, tous les vins d’une appella-
tion ou d’un millésime ou les vins qui
contiennent votre cépage favori, Fin-
dawine fournit un maximum de don-
nées statistiques, de comparaisons
de notes ou de codes, renseigne sur
le rapport qualité-prix et offre méme
des suggestions. « Nous avons réussi a
constitner une base de données d'une lim-
pidité et d'une fiabilité sans pareil, pour-
suit-il. Nous récupérons nos informations
sur Internet, aupres de critigues profession-
nels, mais aussi de particuliers qui gerent
lenr cave en ligne et compilent des notes de
dégustation. Lorsqu'un vin est vendu en
ligne, il est référencé sur Findawine. Les
recherches qui n’abontissent pas sont sur-
veillées de pres, afin de pouvoir compléter
notre site. »

Une idée récompensée par le minis-
tere de la Recherche, qui leur a accor-
dé le label de « Jeune Entreprise inno-
vante » pour les travaux d’intelligence
artificielle de sommellerie, pour la
base de données de findawine.com et
son moteur de recherche spécialisé.
« Findawine.com assiste les consomma-
teurs qui ne savent pas quel vin choisir
pour accompagner lenr menu. Tres sou-
vent, le choixc des amatenrs géche les mets.
Servir un sauternes, plutit gque du san-
cerre, avec des huitres w'angure pas d'un
diner réussi... Le site permet d’éviter ce
genre d'errenr. Il suffit d’y faire un petit
tour avant le diner, de taper le nom du
Pplat ou dun menn et d’attendre la réponse.

Jade Meursault

« Capital social : 49 000 euros
« 10 salariés
« 1496 211 vins référencés
sur 1 035 appellations

et 139 439 producteurs de
27 pays
« 1 million de vins cotés
et notés par des critiques
professionnels (Robert Parker,
Wine Spectator...) et des
amateurs éclairés
« Plus de 1 000 pages
d’encyclopédie sur le vin
rédigées par une équipe de
sommeliers

S'afficheront alors le nom du vin, le lien
o1l le trouver et son prix mais, surtout, les
raisons de ce choix », explique Franck
Thomas, actionnaire et salarié du site
a temps partiel. ’aspect pédagogique
du site plait beaucoup : par exemple,
les sommeliers Christian Pechoutre,
John Euvrard et Franck Thomas re-
commandent de servir un vin blanc
sec et fruité aux notes végétales avec
des asperges, en indiquent la région
productrice et suggerent quelques
appellations, toutes accompagnées
d’une petite note explicative. Le site
propose également des compositions
de menu autour du nom d’une bou-
teille, de gérer votre cave en ligne,
de partager vos avis — statistiques,
conseils de dégustation, évaluation
de la valeur de votre cave... — ou en-
core de tenir un journal de dégus-
tation pour vous souvenir de vos
plus belles découvertes. Pour cela, il
suffit tout simplement de créer un
compte gratuit.
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